Ryzové saké (Cinzano)
Suroviny:

7 litrG vody

3 kg cukru

1 kg ryze

14 dkg drozdi

2 vanilkové cukry

2 citrény ( kdru nastrouhat, duzinu nakrajet na kostky)
1/2 1zicky muskatového kvétu
1/2 1zicky tymianu

1/2 1zi€ky zazvoru

kousek celé skofice

30 ks hrebickud

10 ks nového kofeni

Postup: Pfevafime vodu. Do vychladlé vody s cukrem nadrobime droZdi a pfidame ostatni pfisady.
Nechame 6 tydnu kvasit v 10 litrovém demizonu( mozno zakryt vatou). Pak sto¢ime do lahvi a nechame
14 dni stat.



